
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรอาชีพ การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง จ านวน 35 ชั่วโมง 

ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอบ้านโพธิ์ 
 กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม 🗹กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 

กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์ กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 
 

ความเป็นมา  
           ตามนโยบายและจุดเน้นการด าเนินงาน ส านักงาน สกร. ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  

4. การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขัน  
1. พัฒนาหลักสูตรอาชีพที่ เน้น  New skill Up - skill และ Re - skill ที่สอดคล้องกับ

มาตรฐาน อาชีพ บริบทพ้ืนที่ และความสนใจ พร้อมทั้งสร้างช่องทางอาชีพในรูปแบบที่ความหลากหลายของ
กลุ่มเป้าหมาย เช่น ผู้พิการ ผู้สูงอายุ ความต้องการของตลาดแรงงาน และกลุ่มอาชีพใหม่ที่รองรับ Disruptive 
Technology เพ่ือการเข้าสู่การรับรองสมรรถนะและได้รับคุณวุฒิตามกรอบคุณวุฒิแห่งชาติ รวมทั้งสามารถน า
ผลการเรียนรู้และ ประสบการณ์เทียบโอนเข้าสู่ระบบการสะสมหน่วยการเรียนรู้  (Credit Bank) เพ่ือให้
กลุ่มเป้าหมายมีการศึกษาในระดับที่สูงขึ้น  

2. ยกระดับผลิตภัณฑ์ สินค้า บริการจากโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน ที่เน้น “ส่งเสริม
ความรู้ สร้างอาชีพ เพ่ิมรายได ้และมีคุณภาพชีวิตที่ดี” ให้มีคุณภาพมาตรฐาน เป็นที่ยอมรับของตลาด ต่อยอด
ภูมิปัญญา ท้องถิ่นเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม พัฒนาสู่วิสาหกิจชุมชน ตลอดจนเพ่ิมช่องทางประชาสัมพันธ์และ
ช่องทางการจ าหน่าย  
 

ภารกิจต่อเนื่อง 
 1.3 การศึกษาตอเนื่อง  1) จัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าอย่างยั่งยืน โดยใหความส าคัญกับ
การจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าในกลุมอาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม คหกรรม และ
อาชีพเฉพาะทางหรือการบริการรวมถึงการเนนอาชีพชางพ้ืนฐาน ที่สอดคลองกับศักยภาพของผูเรียน ความ
ต้องการและศักยภาพของแตละพ้ืนที่มีคุณภาพไดมาตรฐานเปนที่ยอมรับ สอดรับกับความตองการของ
ตลาดแรงงาน และการพัฒนาประเทศ ตลอดจนสรางความเขมแข็งใหกับศูนยฝกอาชีพชุมชน โดยจัดใหมีการ
ส่งเสริมการรวมกลุมวิสาหกิจชุมชน การพัฒนาหนึ่งต าบลหนึ่งอาชีพเดน การประกวดสินคาดีพรีเมี่ยม การ
สร้างแบรนดของ สกร. รวมถึงการสงเสริมและจัดหา 
 

          จังหวัดฉะเชิงเทรา เป็นพ้ืนที่ที่มีความอุดมสมบูรณ์ของลุ่มแม่น้ าบางปะกง  ส่วนใหญ่จะมี
เกษตรกรที่ท าอาชีพการเพาะเลี้ยงปลากะพง  ซึ่งเป็นสัตว์เศรษฐกิจและสัตว์น้ าประจ าจังหวัดฉะเชิงเทราที่มี
เนื้อแน่น อร่อย และคุณภาพดี การเลี้ยงปลากะพงในกระชังริมฝั่งแม่น้ าจึงเป็นอาชีพหลักของคนในท้องถิ่น
โดยเฉพาะบริเวณปลายน้ าที่เคยมีกระชังเลี้ยงปลากะพงขาวมากถึง 3,000 กระชัง จังหวัดฉะเชิงเทราสามารถ
ผลิตปลากะพงได้มากที่สุดของประเทศกับคุณภาพระดับสากล ไร้กลิ่นโคลน ไม่มียาปฏิชีวนะ หรือสารเคมีที่ 

 
 
 
 



เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค สามารถส่งขายทั้งในประเทศและต่างประเทศ   ในบางครั้งท่ีประสบปัญหาปลากะพง
ราคาตกต่ า ทั้งปลากะพงคัดไซส์ และปลากะพงยักษ์ การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง จึงเป็นทางเลือกหนึ่ง
ที่จะช่วยยืดอายุการเก็บรักษาให้อยู่ได้นาน ท าให้เกิดรสชาติที่หลากหลาย ส่วนไข่ไก่นั้น เป็นอีกหนึ่งผลิตภัณฑ์
ที่มีมากในต าบลเทพราชและเป็นแหล่งส่งออกที่ส าคัญให้กับหลายจังหวัดและภาคตะวันออก จึงมีแนวคิดที่จะ
น าปลากะพง ซึ่งเป็นสิ่งที่มีมากในท้องถิ่นมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ที่หลากหลาย และเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมให้
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง กศน.ต าบลเทพราช ไดเ้ล็งเห็นถึงความส าคัญของการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง
ในท้องถิ่นต าบลเทพราช จึงได้จัดโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน หลักสูตรการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
เพ่ือให้ความรู้เรื่องการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพงให้แก่ประชาชนในพ้ืนทีต่ าบลเทพราช เพ่ือส่งเสริมอาชีพ
แก่ประชาชน ให้ประชาชนมีความรู้ ความเข้าใจ และมีทักษะในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง และ
สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประกอบอาชีพ  ก่อให้เกิดรายได้เสริมแก่ครอบครัว หมู่บ้าน และชุมชนได้อย่าง
ยั่งยืนต่อไป 

 
หลักการของหลักสูตร  

1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับทรัพยากรธรรมชาติในท้องถิ่น 
 2. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
3.   เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดทักษะการประกอบอาชีพ 
 

จุดมุ่งหมาย 
     1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
     2.  เพ่ือให้ผู้เรียนมีทักษะในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
     3.   เพ่ือให้ผู้เรียนน าความรู้ไปใช้ ลดรายจ่ายให้ครอบครัว ต่อยอดอาชีพเดิม หรือสร้างรายได้เสริม หรือ
ประกอบอาชีพใหม่ 
 

เป้าหมาย        

 -  ประชาชนในพ้ืนที่ต าบลเทพราช  จ านวน 11 คน  
 

ระยะเวลา  
                    ภาคทฤษฎี  จ านวน    7  ชั่วโมง 
                    ภาคปฏิบัติ  จ านวน  28  ชั่วโมง 
 

 
 
 
 
 



โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรู้
เบื้องต้น
เกี่ยวกับการ
แปรรูป
ผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง 

1) มีความรู้และ
เข้าใจเกี่ยวกับการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์
จากปลากะพง 
2) บอกชื่อสินค้า
เกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา
กะพงที่มีขายอยู่ใน
ท้องตลาดได้  

1)  ความรู้เบื้องต้น
เกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
2) ผลิตภัณฑ์ที่เก่ียวข้อง
กับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากปลากะพงใน
ท้องตลาดปัจจุบัน  

1) วิทยากรบรรยาย 

2) ผู้เรียนและวิทยากร
ร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็น 

1 
ชั่วโมง 

 

2. การเตรียม
วัสดุอุปกรณ์
และส่วนผสม
ในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง 

1) มีความรู้และ
ทักษะในการใช้วัสดุ
อุปกรณ์  

1) การใช้อุปกรณ์ท่ี
เกี่ยวข้อง 
2) การเลือกปลากะพงที่มี
ความสะอาด สดใหม่ และ
เหมาะสมกับการท า
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
3) ฝึกทักษะการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 

1) วิทยากรบรรยาย 

2) ผู้เรียนและวิทยากร
ร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็น 

 1
ชั่วโมง 

3 

 

 

 

 

 

ขั้นตอนและ
วิธีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง 

 

1) มีความรู้ขั้นตอน
และวิธีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา
กะพง 

2) มีทักษะการแปร
รูปผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง 

2.1 น้ าพริกเผาปลากะพง 
2.2 น้ าพริกตาแดงปลา
กะพง 
2.3 ปลากะพงกรอบ 3 
รสทรงเครื่อง 
2.4 น้ าพริกปลากะพงอบ
กรอบ 
2.5 น้ าพริกปลากะพง
สวรรค์ 
2.6 น้ าพริกนรกปลา
กระพง 

1) วิทยากรบรรยาย
และสาธิต 

2) ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ 

 

 32 
ชั่วโมง 



 

สื่อการเรียนรู้  
 1. ใบความรู้ขั้นตอนและวิธีการท า 

2. สื่อวัสดุ / อุปกรณ์ในการฝึกปฏิบัติ 
 

การวัดผลประเมินผล 
 1. แบบทดสอบความรู้การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
     2. แบบประเมินชิ้นงาน / ผลิตภัณฑ์ 
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
        1. ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง ได้คะแนนประเมินรวมไม่น้อย
กว่าร้อยละ 60  
        2. ผู้เรียนมีทักษะในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง ไดค้ะแนนประเมินรวมไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
        3. ผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปใช้ต่อยอดเป็นอาชีพเสริม ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2.7 น้ าพริกปลากะพงย่าง 

4. ช่องทางการ
จัดจ าหน่าย 

1) มีความรู้และ
ทักษะในการจัด
จ าหน่ายสินค้า 

1) การคิดต้นทุน / ก าไร 
2) การก าหนดราคาขาย 
3) การออกแบบแพ็กเกจ 
3) วิธีการขายสินค้า
ออนไลน์ผ่านช่องทาง 
OOCC กศน.บ้านโพธิ์ 
 

1) บรรยาย 
2) ฝึกทักษะการขาย
สินค้าออนไลน์ผ่าน
ช่องทาง OOCC กศน.
บ้านโพธิ์ 

๓) ประเมินชิ้นงาน 

1
ชั่วโมง 

 


